
B I R R E  A L L A  S P I N A

G U I N N E S S  P I C C O L A  0 . 2

Il suo gusto unico, di intenso tostato con note
di caffè e cacao. Ha una bassa gradazione
alcolica, 4,2% vol.

4 , 0 0
                M E D I A  0 . 4 7 , 0 0

H O E G A A R D E N  P I C C O L A  0 . 2 5

Birra bianca belga, non filtrata, si distingue per il
colore biondo opalescente. Viene aromatizzata con
coriandolo e scorza d'arancia amara, che le
conferiscono un gusto fresco, fruttato e dissetante,
con una gradazione alcolica di circa 4,9%

4 , 0 0
7 , 0 0                         M E D I A  0 . 5 0

F A L K E N T U R N  P I C C O L A  0 . 2

Birra Pils tipica tedesca ricca di schiuma e
dall'aspetto accattivante, di gusto morbido e
con una pronunciata finezza olfattiva

3 , 5 0
6 , 0 0                     M E D I A  0 . 4

B I R R E  I N  B O T T I G L I A

L O C A L I

P R I M O R  C L . 3 3 5 , 0 0

NON SI EFFETTUA SERVIZIO AL TAVOLO

A N Y T I M E  I P A  P I C C O L A  0 . 2
                       M E D I A  0 . 4

Indian Pale ale rinfrescante, dall’amarezza
contenuta e con finale pulito e asciutto

6 , 0 0
3 , 5 0



B I R R E  C L A S S I C H E  

F R A N Z I S K A N E R  0 . 5

B I R R A  A N A L C O L I C A

B E C K ’ S  0 . 3 3
H E I N E K E N  0 . 3 3

4 , 5 0
4 , 5 0

5 , 5 0

3 , 0 0

S U C C H I  E  B I B I T E

F A N T A  0 . 3 3
L E M O N S O D A  0 . 2 2
C E D R A T A  0 . 3 3

C O C A  C O L A  0 . 3 3
C O C A  C O L A  Z E R O  0 . 3 3

4 , 0 0
4 , 0 0
4 , 0 0

3 , 0 0
4 , 0 0

T H E  A L L A  P E S C A  0 . 3 3
T H E  A L  L I M O N E  0 . 3 3

R E D  B U L L  0 . 3 3
S U C C H I  D I  F R U T T A  0 . 2 2
S C H W E P P E S  T O N I C A  0 . 2 2

3 , 5 0

3 , 5 0

4 , 5 0

3 , 5 0
3 , 5 0

NON SI EFFETTUA SERVIZIO AL TAVOLO

L E F F E  R O U G E  0 . 3 3 5 , 5 0



A P E R I T I V I   

C R O D I N O
A P E R O L  S O D A

G I N G E R I N O 4 , 0 0
4 , 0 0

4 , 5 0

S P R I T Z  E  P R O S E C C O

S P R I T Z  S E L E C T
S P R I T Z  B I A N C O
H U G O
C A M P A R I  S O D A
C A L I C E  P R O S E C C O

S P R I T Z  A P E R O L
S P R I T Z  C A M P A R I

4 , 5 0
4 , 5 0
4 , 5 0

4 , 0 0
4 , 5 0
3 , 5 0

B O L L I C I N E

A N T A R E S  T R E N T O  D O C  M I L L .
F E R R A R I  B R U T  

P R E S E C C O  V I L L A  M A R C H E S I

A S T I  C I N Z A N O

3 5 , 0 0

3 0 , 0 0
4 0 , 0 0

5 5 , 0 0

S P U M A N T I

4 , 0 0

NON SI EFFETTUA SERVIZIO AL TAVOLO



A L L  G I N

T O N I C / L E M O N

M O N K E Y  4 7
Gin notevole, con 47% di gradazione alcolica e
47 erbe e spezie per la distillazione.

T A N Q U E R A Y
In quanto London Dry ha un sapore netto e
secco. Il ginepro è predominante, ma è un gin
perfettamente bilanciato e armonioso

H E N D R I C K ' S
Si presenta al naso con note di limone, lime e
cedro, pepe, ginepro ed eucalipto.

1 2 , 0 0

1 0 , 0 0

1 1 , 0 0

B O M B A Y
L'aroma di ginepro e agrumi è presente tanto
quanto quello del pepe e delle spezie. 
Questo gin è molto delicato, appena fruttato,
col caratteristico sapore di erbe e spezie.

M A R E
Gin mediterraneo aromatizzato con basilico
dall'Italia, timo dalla Grecia, rosmarino dalla
Turchia, agrumi dalla Spagna e l'oliva
Arbequina, cultivar tipica della Catalonia.

B O T A N I C  C U B I C A L  G I N  P R E M .
Gin leggero e secco, con sentori di ginepro e
mandorla seguiti da delicate note agrumate:
“mano di Buddha”, bergamotto e arancio dolce

1 0 , 0 0

1 1 , 0 0

1 1 , 0 0

M A L F Y  G I N
Gin di altissima qualità che racchiude lo
spirito e i sapori della soleggiata Costiera
Amalfitana.

1 1 , 0 0

NON SI EFFETTUA SERVIZIO AL TAVOLO

https://www.google.com/aclk?sa=l&ai=DChcSEwjvwMac3-6CAxWCi2gJHVKhCrsYABAUGgJ3Zg&ase=2&gclid=CjwKCAiApaarBhB7EiwAYiMwqlELIhzazyii0Rqv4wSWU4PGgj7vUrGK6Dxhqmk0EMD2dKdXAxnodxoCpLYQAvD_BwE&sig=AOD64_1SmMxaFTfbyS_q6MpOMC6AXUUSrg&q&nis=4&adurl&ved=2ahUKEwj1w76c3-6CAxXdS_EDHZxjA9wQ0Qx6BAgFEAE


R U M  &  C O L A

P A M P E R O  A N N I V E R S A R Y  R E S .
Il Pampero Especial è uno storico rum del
Venezuela, prodotto a partire dal 1938.
L'invecchiamento in vecchie botti di rovere
americano gli conferisce i tipici sentori dolci
e boisé che si uniscono a sfumature fruttate e
speziate in un sorso morbido, delicato, leggero
e avvolgente.

H A V A N A
È una miscela di rum invecchiati almeno 7
anni in botti di quercia bianca. Ha un colore
mogano chiaro con un aroma intenso e note di
cacao, vaniglia, tabacco e frutti tropicali. Ha
gradazione alcolica del 40%.

M A R Z A D R O
Pellerossa Marzadro è un liquore a base di
rum invecchiato fino a 12 anni, unito al
prezioso miele dell’apicoltura trentina, in un
perfetto equilibrio tra aromi setosi e note
speziate, intrecciati ad avvolgenti profumi e a
un gusto pieno e dolce.

1 0 , 0 0

1 0 , 0 0

9 , 0 0

NON SI EFFETTUA SERVIZIO AL TAVOLO

M A L I B U  1 0 , 0 0
Sapore esotico e rinfrescante. Questo
liquore è fatto con rum bianco caraibico e
latte di cocco, con l'aggiunta di sapori
naturali di ananas, banana e mango.

https://www.google.com/aclk?sa=l&ai=DChcSEwjvwMac3-6CAxWCi2gJHVKhCrsYABAUGgJ3Zg&ase=2&gclid=CjwKCAiApaarBhB7EiwAYiMwqlELIhzazyii0Rqv4wSWU4PGgj7vUrGK6Dxhqmk0EMD2dKdXAxnodxoCpLYQAvD_BwE&sig=AOD64_1SmMxaFTfbyS_q6MpOMC6AXUUSrg&q&nis=4&adurl&ved=2ahUKEwj1w76c3-6CAxXdS_EDHZxjA9wQ0Qx6BAgFEAE


C O C K T A I L

L O N G  I S L A N D
A base di vodka, gin, rum bianco e triple sec.
Adatto per il dopo cena come long drink
notturno ricreativo ad alto tenore alcolico.

A M E R I C A N O
Pre-dinner semplice e saporito, preparato
direttamente nel bicchiere old fashioned con
campari bitter, Vermouth rosso e soda.

N E G R O N I
A base di vermut rosso, bitter Campari e gin.

1 0 , 0 0

1 0 , 0 0

1 0 , 0 0

M O J I T O
Cocktail cubano a base esclusivamente di rum
bianco, succo di lime, zucchero di canna e
menta e soda

M A R G A R I T A
Di origini messicane con ghiaccio, tequila,
triple sec e succo di lime; viene servito nella
tipica “coppa margarita”.

T E Q U I L A  S U N R I S E
Long drink a base di tequila, succo d'arancia e
granatina.

9 , 0 0

1 0 , 0 0

1 0 , 0 0

B E L L I N I
Long drink a base prosecco e purea di pesche
da servire nella flûte.

1 0 , 0 0

M O S C O W  M U L E
Dal sapore tipicamente fresco e pungente,
dato dalla presenza di vodka, ginger beer,
succo di lime e cannella.

8 , 0 0

L O N D O N  M U L E
Nominato anche Moscow Mule sbagliato usa il
gin al posto della vodka restando allo stesso
tempo molto equilibrato nel sapore.

8 , 0 0

NON SI EFFETTUA SERVIZIO AL TAVOLO

https://www.google.com/aclk?sa=l&ai=DChcSEwjvwMac3-6CAxWCi2gJHVKhCrsYABAUGgJ3Zg&ase=2&gclid=CjwKCAiApaarBhB7EiwAYiMwqlELIhzazyii0Rqv4wSWU4PGgj7vUrGK6Dxhqmk0EMD2dKdXAxnodxoCpLYQAvD_BwE&sig=AOD64_1SmMxaFTfbyS_q6MpOMC6AXUUSrg&q&nis=4&adurl&ved=2ahUKEwj1w76c3-6CAxXdS_EDHZxjA9wQ0Qx6BAgFEAE


C O C K T A I L

D E L L A  C A S A

A N A L C O L I C O  6 , 0 0

in base ai tuoi gusti il
nostro barman vi
preparerà il vostro
cocktail...



AMA R I

J Ä G E R M A I S T E R
J Ä G E R B O M B
A V E R N A
R A M A Z Z O T T I
F E R N E T  B R A N C A
F E R N E T  B R A N C A  M E N T A
A M A R O  M A R Z A D R O

M O N T E N E G R O
A M A R O  D E L  C A P O

4 , 5 0
4 , 5 0
4 , 5 0

8 , 0 0

S P UMAN T I

A N T A R E S  D O C

F E R R A R I  B R U T
A S T I  C I N Z A N O

5 5 , 0 0
3 0 , 0 0
4 0 , 0 0

4 , 5 0
4 , 5 0
4 , 5 0

L I Q U O R I

S A M B U C A
A M A R E T T O  D I  S A R O N N O
B A I L E Y S

L I M O N C E L L O
A N I M A  N E R A

4 , 5 0
4 , 5 0
4 , 5 0

4 , 5 0
4 , 5 0

4 , 5 0

NON SI EFFETTUA SERVIZIO AL TAVOLO

4 , 5 0



G R A P P E

G R A P P A  C H A R D O N N A Y
G R A P P A  M O S C A T O
G R A P P A  M Ü L L E R  T H U R G A U
G R A P P A  M A R Z E M I N O
G R A P P A  T E R O L D E G O

G R A P P A  A L L A  F R U T T A
G R A P P A  A L L E  E R B E

4 , 0 0
4 , 0 0

5 , 0 0
5 , 0 0
5 , 0 0

5 , 0 0
5 , 0 0

MONOV I T I G N O

1 8  L U N E
A M A R O N E  “ L E  G I A R E ”
G E W Ü R Z T R A M I N E R  “ L E  G I A R E ”
C H A R D O N N A Y  “ L E  G I A R E ”

6 , 0 0
6 , 0 0
6 , 0 0

6 , 0 0

B A R R I C A T E

WH I S K E Y

J A C K  D A N I E L ’ S 6 , 0 0

J & B

L A P H R O A I G  1 0

T A L I S K E R

5 , 0 0
8 , 0 0

8 , 0 0

NON SI EFFETTUA SERVIZIO AL TAVOLO



V O D K A

B E L V E D E R E
G R E Y  G O O S E

6 , 0 0
6 , 0 0

V I N O  A L  C A L I C E

T E R O L D E G O  T O B L I N O
C H A R D O N N A Y   T O B L I N O

4 , 0 0

4 , 0 0

NON SI EFFETTUA SERVIZIO AL TAVOLO

G I N

M A R E
H E N D R I K ’ S
M A L F Y

5 , 0 0

5 , 0 0

6 , 0 0

T E R O L D E G O  T O B L I N O  0 . 7 5 C L
C H A R D O N N A Y   T O B L I N O  0 . 7 5 C L

2 5 , 0 0

2 5 , 0 0



S H O T T I N I   

V O D K A  A B S O L U T E / F R U T T A

R U M & P E R A

T E Q U I L A  S A L E  E  L I M O N E

G R A P P E  A L L A  F R U T T A

L I Q U O R E  L A T T E

L I Q U O R E  P I S T A C C H I O

L I Q U O R E  F R A G O L A

L I Q U O R E  C A F F E ’

J A C K  D A N I E L

B A Y L E S

D I  S A R O N N O

M O N T E N E G R O

J A G E R M A I S T E R

A M A R O  D E L  C A P O

L I M O N C E L L O

A M A R O  T R E N T I N O

A N I M A  N E R A

3 , 0 0

3 , 5 0

3 , 5 0

3 , 0 0

3 , 0 0

3 , 0 0

3 , 0 0

3 , 0 0

3 , 5 0

3 , 5 0

3 , 5 0

3 , 5 0

3 , 5 0

3 , 5 0

3 , 5 0

3 , 5 0

3 , 5 0

G R A P P A / V O D K A  A L

M E T R O  A L L A  F R U T T A   

M E T R O

M E Z Z O  M E T R O 1 5 , 0 0

2 8 , 0 0

NON SI EFFETTUA SERVIZIO AL TAVOLO

B O T T I G L I A  G R A P P A  F R U T T A 4 0 , 0 0



D O L C E  E  S A L A T O

T O S T O N E
( C O T T O  E  E D A M E R )

P A N I N I :  

F O C A C C I A  A L  R O S M A R I N O
( S P E C K  E  S C A M O R Z A  A F F . )

V E G G Y
( E D A M E R ,  V E R D U R E , C R E M A
 D I  P O M O D O R O  E  M A I O )

C A M P A G N O L O
( P O R C H E T T A ,  E D M E R ,  F U N G H I  
E  M A I O )

5 , 0 0

6 , 5 0

6 , 0 0

6 , 0 0

NON SI EFFETTUA SERVIZIO AL TAVOLO



P A R T Y  

B O M B A Y  1  L .

B E L V E D E R E  0 . 7 L .

J A C K  D A N I E L  1 L .

4 0 , 0 0

6 0 , 0 0

5 0 , 0 0

H A V A N A  S E T T E  0 . 7 L

*Ogni bottiglia viene
servita con 5 bottigliette
0.2 a scelta tra: cocacola,
lemonsoda, tonica, redbull 

4 5 , 0 0



C A F F E T T E R I A

B O T T .  A C Q U A  N A T / F R I Z  0 . 5

C A F F É  E S P R E S S O
C A F F É  C O R R E T T O

1 , 5 0
2 , 0 0

NON SI EFFETTUA SERVIZIO AL TAVOLO

1 , 5 0



NON SI EFFETTUA SERVIZIO AL TAVOLO


	HOEGAARDEN PICCOLA 0.25
	BIRRE CLASSICHE
	4,50
	BECK’S 0.33
	HEINEKEN 0.33
	4,50
	LEFFE ROUGE 0.33
	5,50
	FRANZISKANER 0.5
	BIRRA ANALCOLICA
	5,50
	3,00

	SUCCHI E BIBITE
	4,00
	COCA COLA 0.33
	COCA COLA ZERO 0.33
	4,00
	FANTA 0.33
	LEMONSODA 0.22
	CEDRATA 0.33
	4,00
	3,00
	4,00
	THE ALLA PESCA 0.33
	THE AL LIMONE 0.33
	RED BULL 0.33
	SUCCHI DI FRUTTA 0.22
	SCHWEPPES TONICA 0.22
	3,50
	3,50
	4,50
	3,50
	3,50

	APERITIVI
	GINGERINO
	4,00
	CRODINO
	APEROL SODA
	4,00
	4,50

	SPRITZ E PROSECCO
	4,50
	SPRITZ APEROL
	SPRITZ CAMPARI
	4,50
	SPRITZ SELECT
	SPRITZ BIANCO
	HUGO
	CAMPARI SODA
	CALICE PROSECCO
	4,50
	4,00
	4,50
	3,50
	4,00

	BOLLICINE
	35,00
	PRESECCO VILLA MARCHESI

	SPUMANTI
	ASTI CINZANO
	30,00
	ANTARES TRENTO DOC MILL.
	FERRARI BRUT
	40,00
	55,00

	ALL GIN TONIC/LEMON
	12,00
	MONKEY 47
	10,00
	TANQUERAY
	11,00
	HENDRICK'S
	BOMBAY
	L'aroma di ginepro e agrumi è presente tanto quanto quello del pepe e delle spezie.  Questo gin è molto delicato, appena fruttato, col caratteristico sapore di erbe e spezie.

	MARE
	Gin mediterraneo aromatizzato con basilico dall'Italia, timo dalla Grecia, rosmarino dalla Turchia, agrumi dalla Spagna e l'oliva Arbequina, cultivar tipica della Catalonia.
	BOTANIC CUBICAL GIN PREM.
	Gin leggero e secco, con sentori di ginepro e mandorla seguiti da delicate note agrumate: “mano di Buddha”, bergamotto e arancio dolce


	10,00
	11,00
	11,00
	11,00
	MALFY GIN
	NON SI EFFETTUA SERVIZIO AL TAVOLO


	RUM & COLA
	PAMPERO ANNIVERSARY RES.
	10,00
	10,00
	HAVANA
	9,00
	MARZADRO
	10,00
	MALIBU
	NON SI EFFETTUA SERVIZIO AL TAVOLO


	COCKTAIL
	LONG ISLAND
	10,00
	AMERICANO
	10,00
	10,00
	NEGRONI
	9,00
	MOJITO
	10,00
	MARGARITA
	10,00
	TEQUILA SUNRISE
	10,00
	BELLINI
	8,00
	MOSCOW MULE
	8,00
	LONDON MULE
	NON SI EFFETTUA SERVIZIO AL TAVOLO


	COCKTAIL DELLA CASA
	in base ai tuoi gusti il nostro barman vi preparerà il vostro cocktail...

	AMARI
	4,50
	MONTENEGRO
	AMARO DEL CAPO
	4,50
	JÄGERMAISTER
	JÄGERBOMB
	AVERNA
	RAMAZZOTTI
	FERNET BRANCA
	FERNET BRANCA MENTA
	AMARO MARZADRO
	4,50
	8,00
	4,50
	4,50
	4,50
	4,50
	4,50

	LIQUORI
	4,50
	LIMONCELLO
	ANIMA NERA
	4,50
	SAMBUCA
	AMARETTO DI SARONNO
	BAILEYS
	4,50
	4,50
	4,50

	SPUMANTI
	55,00
	FERRARI BRUT
	ASTI CINZANO
	30,00
	ANTARES DOC
	40,00

	GRAPPE
	GRAPPA ALLA FRUTTA
	GRAPPA ALLE ERBE
	4,00
	4,00

	MONOVITIGNO
	GRAPPA CHARDONNAY
	GRAPPA MOSCATO
	GRAPPA MÜLLER THURGAU
	GRAPPA MARZEMINO
	GRAPPA TEROLDEGO
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00

	BARRICATE
	18 LUNE
	AMARONE “LE GIARE”
	GEWÜRZTRAMINER “LE GIARE”
	CHARDONNAY “LE GIARE”
	6,00
	6,00
	6,00
	6,00

	WHISKEY
	6,00
	JACK DANIEL’S
	J&B
	5,00
	8,00
	LAPHROAIG 10
	8,00
	TALISKER

	VODKA
	BELVEDERE
	GREY GOOSE
	6,00
	6,00

	GIN
	5,00
	5,00
	6,00
	MARE
	HENDRIK’S
	MALFY

	VINO AL CALICE
	TEROLDEGO TOBLINO
	CHARDONNAY  TOBLINO
	4,00
	4,00
	25,00
	25,00
	TEROLDEGO TOBLINO 0.75CL
	CHARDONNAY  TOBLINO 0.75CL

	SHOTTINI
	VODKA ABSOLUTE/FRUTTA
	RUM&PERA
	TEQUILA SALE E LIMONE
	GRAPPE ALLA FRUTTA
	LIQUORE LATTE
	LIQUORE PISTACCHIO
	LIQUORE FRAGOLA
	LIQUORE CAFFE’
	JACK DANIEL
	BAYLES
	DI SARONNO
	MONTENEGRO
	JAGERMAISTER
	AMARO DEL CAPO
	LIMONCELLO
	AMARO TRENTINO
	ANIMA NERA
	BOTTIGLIA GRAPPA FRUTTA
	3,00
	3,50
	3,50
	3,00
	3,00
	3,00
	3,00
	3,00
	3,50
	3,50
	3,50
	3,50
	3,50
	3,50
	3,50
	3,50
	3,50

	GRAPPA/VODKA AL METRO ALLA FRUTTA
	40,00
	15,00
	MEZZO METRO
	28,00
	METRO

	DOLCE E SALATO
	TOSTONE
	(COTTO E EDAMER)
	PANINI:
	FOCACCIA AL ROSMARINO
	(SPECK E SCAMORZA AFF.)

	VEGGY
	(EDAMER, VERDURE,CREMA
	DI POMODORO E MAIO)

	CAMPAGNOLO
	(PORCHETTA, EDMER, FUNGHI
	E MAIO)
	5,00
	6,50
	6,00
	6,00



	PARTY
	*Ogni bottiglia viene servita con 5 bottigliette 0.2 a scelta tra: cocacola, lemonsoda, tonica, redbull

	CAFFETTERIA
	CAFFÉ ESPRESSO
	1,50
	CAFFÉ CORRETTO
	2,00
	BOTT. ACQUA NAT/FRIZ 0.5
	1,50


	NON SI EFFETTUA SERVIZIO AL TAVOLO

